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 الفعالية المايكروبية لمستخلصات ثمار نبات الفلفل الاسود المجففة 
 

    ايناس عبد الهادي
 ابن الهيثم,جامعة بغداد -قسم علوم الحياة,كلية التربية

 
   الخلاصة

 اط  جهنا  الاسنتخ و دباسنتلما بدسن piper nigrumالجافن   الاسند  الفلفن استخلصت مركبات خام من  ممنار ابنات    
 .ا"% تارة دالماء تارة اخرى مذيب59الكحد  الايماادلي 

  لنن  بكتيرينن  جملنننت منن  مر نن  دافننن ي  النن  مست ننف  ابننن   23اختبننرت فلالينن  المستخلصنننات دبتراكينن  مختلفنن   لننن     
ا طن   ,pseudomonas spp, proteus sppد   E coliاس بكتيرين  يني البل ي, خصت  ل  ااها تلد  ال  م من  اجان

,كمننا لننم ترهننر الاتننافع اي فلالينن  للمسننتخلو المننافي فنني حنني   ,المسننتخلو الكحنندلي فلالينن  دا ننح  فنني اللنن لات البكتيرينن 
  للم ننا  دمقادمنن  Impinene , Norfloxacinارهنرت الاتننافع ا  جمينع اللنن لات كاانت لهننا حساسني   الينن  للم نا ي  

Amoxcillin, .في حي  تحسست جميع الل لات للمستخلو الايماادلي  
 

 المقدمة 
ايتم الباحمد  مؤخرا" بالكمير م  الاباتات الطبي  اد الاقتصنا ي  لمنا مبنت  اهنا من  ايمين  مستخلصناتها فني التطبيقنات      

,اذ يتمتننع بايمينن  طبينن  د  جينن  لا تقنن   نن   Black pepperالحياتينن  المختلفنن . دمنن  بنني  تلنن, الاباتات,الفلفنن  الاسنند  
يننذا ال راسنن  ينن فت النن  تقيننيم فلالينن  ممننار ابننات الفلفنن     فنني صنناا   التدابنن تصننا ي  لااننا احنن  الاباتننات الرفيسننايميتننا الاق

 . الاسد  المتدافرة محليا"
التني  دغيريا ,دمالي يا ,دالبرا ي  ,ساغافدرةد  ,داا ادسيا ,تل  الها  المدط  الاصلي للابات, كما يات ر في ك  م  فيتاام    
فيتاننام حاليننا" اكبننر  دلنن  فنني اللننالم ماتجنن  دمصنن رة لابننات الفلفنن  الاسنند    تلنند   (1)النن د  المصنن رة لننا بصنندرة رفيسنن    تلنن
اسني   الابات الكام  ملمر , دمتسلق ديامند بصندرة طبيلين .دتمتا  ممنارا بنالطلم الحنا  )الحنار( النذي يلن ى الن  مركن (د 3)
%  كمننا تحنندي الممننار  لنن    ننرة ا ننلا  يننذا 1دينند مركنن  قلدينن ي يدجنن  فنني الممننار باسننب  اقنن  منن   (charine)ينن  ما

النذي ي نار, فني ا طناء الممنرة الرافحن  القدين  الخاصن  بهنا ,ف ن "  (piperine)الكمي  م   نبا ج يفني للمركن  يلنر    
% د نن   مننن  1د ينندت مابتنن  باسننب  اقننن  منن   ,%95ا ننب باسنننب  د  ,% ( مننن  ال ينندت الطيننارة 3.2-1 نن  احتدافهننا  لنن  )

   (9( )4) 1525 ام م  ممار الفلف   Ikanم  قب   piperineدق  فص  قلدي   (2)المركبات الاخرى غير الملردف  
فني دصنفت  دلدجي  لمستخلصات ممار الابات الجاف  الكامل  الامند غينر الاا نج  قن يما" دحن يما" ,فقن ايذكرت الفلالي  الب   

الابنات لدحن ا اد     مسب  مر ي ملي ,سداء باستلما  كت  الاق مي  لل ج الكمير م  الامراض الفسيدلدجي  اد الااتج 
 hemorr hoids, runnyلملالجن   للحنرارة دكنذل, ا"دخاف ن ا"مابهنخنرى  فقن  دصنفا الل نابد  القن ام  امندا  د مع اباتنات 

nose ,diarrhea, gastric aliment,chronic indigestion, as thma     (8( )7( )2) دغيريا. 
 , Antioxidant ممن  فني ممنار الفلفن  الاسند  فني فلاليتهنا الم نا ة  piprineامنا حن يما" فت نير البحندى الن  ايمين     

Antideresats  (5) كما اختبرت فلالي (15) مخبريا"لاات ار الخ يا السرطااي   ا"كماال كما مبت استلمالا.   
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جين ة  ا"دا طت اتافج  Culex quing uefosciatusالمستخلو الايماادلي لممار الابات تجاا الا دار غير الكامل  لبلدض

  (11) (antisediside)للح رات  ا"دبتراكي  قليل  ج ا" مما يمبت فلاليتا كم ا 
ال  ا  ممار الابات لها الق رة  ل  قت  الل ي  م  الااندا  البكتيرين   (13)اما    فلاليتا    الاحياء المجهري  فق  تدص  

لحفنر الغنذاء لنذل,  بصن  دغيرينا من  المندا  التني تسنتلم  ممنا يسنب  المندم دال  %25التي تسنب  فسنا  الغنذاء يفندق باسنب  
 ".حفر الغذاء طا جا" دصحيايمك  

 -ال :  Binomenal system(12) اما    تصاي  الابات فهد دفقا" لارام التسمي  الماافي 
Kindom : plantae  

Division : Magnoliophyta  

Class : Magnoliopsida  

Order : piperales  

Family : piperaceae    
Genus : piper  

Species : P. nigrum  

  (28gm .4)اي منا يسنادي tsp.2طبقنا" لكمين  المندا  الطبيلين  فينا دلكن  مللقتني  ناي  دمن  ااحين  اخنرى فهند يصنا     
ال  م م  اصاا  )ممتا ,جي  ج ا",جين ( كمنا  (calories , dietary fiber,vitamin K ,magnese ,Iron)دم  المدا  
 ( 14)( 1رقم ) في الج د 

 
 طريقة العمل 

 مصدر العينة النباتية :
  15/2/3558غم م  ممار ابات الفلف  الاسد  م  مح   طاري  متخصو في بغ ا  بتاريخ  750أ.تم  راء 

  .تم التحقق م  الاسم الللمي للابات قي  ال راس  م  استاذ تصاي  متخصو دحفر قسم م  الليا  في المل   
 لغرض ال راس  كهربافي دحفرت بكيس اايلد   Blenderجن.ارفت الممار جي ا" م  ال داف  دسحقت باستخ ام 

 ق الاستخلاص ائطر 
 -ي  لممار الابات :فق الاتي  لاستخ و المكداات الكيمياافالطر  لملتاست

 -أ.طريق  الاستخ و الكحدلي :
من  مسنحدق ممنار الابنات .دذلن, بد نلها فني ك ننتبا   20ل سنتخ و,بد    (sato et al.2000) (15)حندرت طريقن  

thumble ر فننني جهننننا  الاسننننتخ و المسننننتم(Soxhlet apparatus)  ا"مننننذيبمنننن   (150)الكحنننند  الاميلنننني  باسننننتلما     
.بل يا ر ح المستخلو المتجمع في  درق الاسنتخ و  ˚م (60)ب رج  حرارة  م ى سا اتاستمرت  ملي  الاستخ و ل
حفننننر لحنننني  م  (37)جفنننن  المسنننتخلو دجمننننع بباابينننن  ملقمنننن  دب رجننن  حننننرارة , miliporfilterباسنننتخ ام ارننننام التر ننننيح 

 .الاستلما 
 - .طريق  الاستخ و المافي البار  :

سنا    (48)من ة من  من  المناء المقطنر الملقنم  (150)غم م  مسحدق الابات داقلها فني  35اتبلت الخطدات ا  ا بد   
 للتر يح للحصد   ل  المستخلو . افسهامع الرج المستمر داكملت الخطدات

 -ج.طريق  الاستخ و المافي الحار:
داكملننت افننس  ˚م (155)ب رجنن  حننرارة  ا"منن  كمننذيب (150)المنناء المقطننر الملقننم  خطنندات )أ( ا  ا,لكنن  باسننتلما ا تمنن ت 

 الخطدات للتر يح للحصد   ل  المستخلو.
  لحي  الاستلما  ˚( م4ق الاستخ و ببد ي   جاجي  ملقم  دب رج  حرارة )افحفرت جميع الاماذج المتجمل  م  طر 
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 مصدر العينات البكتيرية
  لنن  بكتيرينن  م خصنن  مل دلنن  منن  بننرا  مر نن  بننالغي  دافنن ي  لمست ننف  ابنن  البلنن ي ببغنن ا  خنن    23تننم الحصنند   لنن  

 Psuedomonas ن لات  2د Proteus spp ن لات  2د  E coli  ل  لبكتريا  32دبداقع  3558)ح يرا  دتمد ( للام 

spp   اجريت بلض الاختبارات البايدكيميافيBiochemical test . للتحقق م  اجااس الل لات في المختبر 
 اختبار فعالية المستخلصات تجاه العزلات

 -ي:دكما يبت ((ةبار الد  ةالمافي  )الحار -)الكحدلي ح رت تراكي  قياسي  م  المستخلصات الاباتي  
 م  م  ماء مقطر ملقم. 1غم م  المستخلو داذي  في  1مستخلو المافي:د   أ.ال

غنم من  المسنتخلو داذين  فني  (2)د     (Deshmukh & Bovle 1975) (16):حسن  طريقن   .المستخلو الكحدلي
 ملغم/م  455,اي م  بماء مقطر ملقم (5)داكم  الحجم ال  % 95كحد   (1.5)
 م/م  , غمل200ح رت ماها التخافي   stock solutionسي  المحالي  ا  ا محالي  قيا ّ ت 
 غم/م  .مل 45,  غمغم /مل 100
 (100)ا نن ا دذلنن, با ننر  اتلاختبننار فلالينن  المستخلصنن (Miles and Amyes ,1996) (17)ا تمنن ت طريقنن      

ملقم  دمغمس  بالتراكي  سا   د  ت اقراو تر يح  (18)ام  م ة  (5x16cful/ml-1)مايكردليتر م  الم رد  البكتيري 
 تت م  محالي  الاذاب  . controlللمستخلصات ا  ا, مع  م  سيطرة 

 18م لمن ة  37اص  سا   ل ما  اات ار المستخلو في الدسنط ال ر ني ح نت فني م ة تركت الاطباق في الم ج     
ت منننم حللنننت الاتنننافع اكنننرر م  ع م منننالسنننيطرة(اجرياا التجربننن  دبداقننن-اقطنننار ماننناطق التمبنننيط بطنننر  )الملاملننن  تسنننا   حسنننب
 احصافيا".

 تجاا الم ا ات الاحيافي  .*اختبار حساسي  الل لات البكتيري  
تجناا الم نا ات  اسي  الل لات البكتيري  المستلمل في الفحو داجراء الاختبار لحس WHO,1991 (18)))ا تم ت طريق  

: 
,Rifampin 5 mcg, Piperacillin 100mcg, Imipenen 10mcg 

Gentamycin  10mcg ,Amoxcillin 25mcg, Norfloxacin 10mcg ,chloramphenicol 30mcg, 

 احصافيا". الاتافع اقطار مااطق التمبيط لغرض المقارا  مع المستخلصات دحللت تحسب
 

 النتائج والمناقشة 
قين  ال راسن   كتيرين  المسنتلمل لات البت ير الاتافع ال  فلالي  المستخلو الكحدلي لابات الفلفن  الاسند   ن  جمينع اللن      

 stock(,اذ ارهننرت فلالينن  المسننتخلو الكحنندلي الخنن ي  2  لنن  بكتيرينن  كمننا ينند مبنني  فنني جنن د  ) 32دالبننالع  نن  يا 

solution    ملغم/م   40ملغم/م ,  100ملغم/م  د 200دتركي   ,ملغم /م  400   جميع الل لات البكتيري  اي تركي
مننن  دجننند  فلاليننن  بايدلدجيننن   12),(19),(20))ينننذا الاتنننافع تاسنننجم منننع منننا تدصننن  الينننا  (2) نننك  كمنننا يننند مد نننح فننني ال

منن   (21)للمسننتخلو الكحنندلي لابننات الفلفنن  الاسنند   نن  البكتريننا دالخمننافر دالفطريننات كننذل, تاسننجم مننع مننا تدصنن  اليننا 
 اادا  م  البكتريا المسبب  لتل  دفسا  الاغذي  . 6فلاليتا    

تاسننجم يننذا   نن  اللنن لات المسننتلمل  منن  جهنن  اخننرى لننم يرهننر المسننتخلو المننافي لابننات الفلفنن  الاسنند  اي فلالينن       
المقادمنن   S.aureusللمسننتخلو المنافي لهننذا الابننات  ن    لنن   ( اكنن  دجند  فلالينن 32الا ا  ) (33الاتيجن  مننع منا ذكننرا )

ديلن ى ينذا التبناي  فني الاتيجن  الن   (24)كما ذكر ,Bacillus cerus Bacillus subtilis,كذل,      ل   Gللباسلي  
 كما مد ح في ج د      اد ي  الفلف  الاسد  المستلم ق الاستخ و للمدا  الفلال  في الابات داختافاخت   طر 
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 لمننا" ا  كميننر منن  المنندا  فنني الاسننداق المحلينن  لا تخ ننع النن  الرقابنن   (25)اد يتننا فنني ر ة خنن   الابننات تننؤم( دمنن 1رقننم )
 الغذافي  في مرك  التقييس دالسيطرة الاد ي  حاليا".

اانندا  ماهننا منن   6 نفقنن  ارهننرت حساسننيتها لنن Antibioticsامننا  نن  حساسنني  اللنن لات البكتيرينن  للم ننا ات الاحيافينن       
 Impineineسج  ك  م  الم ا   ,اذ(2دال ك  )  (3)في بحماا يذا كما يد مد ح في ج د    لماادا  مستل 7اص  

, Norfloxacin مم الم ا  الاحيافي  ا"ا ل  تحسسchloramphenicol   دياسجم ذل, مع ما تدصلت اليا  راس  محلي
فنني حنني  لننم  Rifampcin مننم  Gentamycin,pipercillin( يليهننا فنني التننامير26ح يمنن  للنن لات مر نني  منن  اللينند  )

 ا  يننننذا الاتيجنننن  ت ننننجع  لنننن  اسننننتلما  . amoxicillinترهننننر اللنننن لات البكتيرينننن  اي تحسننننس تجنننناا الم ننننا  الاحيننننافي 
  فلاليتننننا النننن  دجنننند  مركنننن  الم ننننا ات الاحيافينننن ,ديل ى البننناحمد المسنننتخلو الكحنننندلي لابننننات الفلفنننن  الاسننند  بنننن لا" منننن  

piperine  دكمنا ذكرانا  (4),(5),(12),(19),(20),(21),(23),(27)تلن ى لنا فلالين  التدابن   حيى ا  لا فلالي  بايدلدجي
التني  Antibioticsفي مجالات الط  الب ي   ن  الم نا ات الاحيافين   ع  ل  استخ صا دتاقيتا داستلمالاا  ذل, ي ج

 اكتسبت الل ي  م  الل لات البكتيري  صف  المقادم  لها .
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  فيه وافرةتصنيف نبات الفلفل الاسود حسب المواد الطبيعية المت :(1جدول )    
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Black pepper  

2.00 tsp  

4.28 grams  

10.88 calories  
Worlds 

Healthiest 

Foods Rating 

Nutrient  

Density 
DV (%) Amount Nutrient 

Excellent 19.9 12.0 0.24 mg manganese 
Very good 14.2 8.6 6.88 mg Vitamin K  
Very good 11.4 6.9 1.24 mg iron 
  Good 7.4 4.5 1.12 mg Dietary fiber  

Worlds Healthiest 

Foods Rating 
 

Rule 

excellent Dv 

>=75% 

OR Density >=7.6 AND Dv >=10% 

Very good Dv 

>=50% 

OR Density >=4.3 AND Dv >=5% 

  good Dv 

>=25% 

OR Density >=1.5 AND Dv >=2.5% 

Bacterial isolates No.of isolates Percentage % 

E coli 23 71.8 

Proteus spp . 6 18.7 

Pseadomonas spp 3 9.3 

Total no.isolates 32 %100 
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( حساسية البكتريا المعزولة للمضادات الاحيائية 3جدول )           
 

Antimicrobial  

Agents 

E coli  

23* 

Proteus spp.  

6* 

Pseudomonas spp  

3*  

Imipenem 100 (23) 100 (6) 100 (3) 

Piperacillin 2.07 (9) 33.3 (2) 100 (3) 

Rifampin 0 (0) 0 (0)  100 (3) 

Chloramphenicol 60.8 (14) 33.3 (2) 100 (3) 

Norfloxacin 100 (23) 100 (6) 100 (3) 

Amoxicillin 0 (0) 0 (0) 0 (0) 

Gentamycin 52.1 (12)  33.3 (2) 33.3 (1) 

 
                     *Total number of bacterial isolates . 

                      ** percentage of Sensitivity isolates from total number 
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Abstract 
        Crade extract of dried fruit piper nigrum was made by useing sexhdet for three 

hours.The dried material was extracted with 95% ethanol and water as solvent. 

           A test was made to the extract effect in certain concentration to 32 Gram of negative 

bacterial isolates , collected from patient admitted to Ibn-AL-balade hospital . Ethanolic 

extract showed antibacterial activity against bacterial isolates and water extract reveled 

effectivnes.Such isolates showed highly sensitive to Norfacin and Impinene and less sensitve 

to Amoxicillin . 


