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  الخلاصة

قدرة على تثبیط نمو  cerevisiae Saccharomyces الجافة الخبز خمیرة راشح عمالاست اظهر  

وظهر أعلى تثبیط لقطر % )1،3،5(لدى تنمیتها في وسط السابروید السائل وبتراكیز مختلفة.Fusarium spرالفط

وفي الیوم ملم ) 36.5(مقارنة مع معاملة السیطرة ) PDA(في وسط % 5تركیز  عمالملم عند أست) 24.5(رة الفطر مستعم

بالخلط مع الوسط  Lactobacillus  plantarumراشح عزلة بكتیریا حامض اللاكتیك عمالعند است.من الحضن السابع

ر  Fusarium sppلوحظ تأثیراً تثبیطاً تجاه فطر ) PDA(الزرعي  اشح وقد تم تركیز راشح العزلة وأعطى تأثیراً أعلى من ال

زمنیة  مددالسائل ول) GYE(بكتیریا حامض اللاكتیك في وسط مع خمیرة الخبز  تم تنمیة.غیر المركز تجاه الفطر نفسه

اظهرت  یثح ذإ، مدة سبعة أیام Fusariumضد فطر الناتج راشح للالفعالیة التثبیطیة  اختبرتساعة، وقد ) ,48 ,2472(

  .من الحضانة ساعة) 48،72(بعد نموالفطر  النتائج تثبیط

  

  .Fusarium sp، تأثیر على  Saccharomyces cerevisiae ، Lactobacillus plantarum:الكلمات المفتاحیة

  

  المقدمة

ء  )%5 -10(یسبب الغذاء التالف بسبب الفطریات خسائر اقتصادیة كبیرة في العالم تقدر بین            من إنتاج الغذا

 أجناس اربعة هان الأیض الثانوي للفطریات الخیطیة وتنتجمفطریة ناتجة  آالعالمي، تنتج بعض أنواع الفطریات سموم

إذ تكون هذه السموم على درجة من الأهمیة ) Penicillium ،Fusarium ،Alternaria ،Aspergillusوهي رئیسة 

  .[2,1]ومضرة بالصحة 

في الطبیعة التي من الممكن أن تؤثر فطریات المنتجة للسموم الفطریة والأحیاء المجهریة ظاهرة شائعة إن التفاعل بین ال

أوضحت . [4]تثبیط نمو الفطر ، لذا تركز الأبحاث الحالیة على درجة [3]الفطر أو إنتاجه للسموم الفطریة نمو  في

ب بها تلوث ومنع الوم الفطریة بالغذاء خیرة أن معظم التأثیرات الرئیسیة للسمالدراسات في السنوات الا یكون عن طریق تجن

ء ئالمواد الحافظة الكیمیا عمالالتقلیل من است نفسه نمو الفطر المنتج لها وفي الوقت یة والإضافات حفاظاً على صحة الغذا

  لحفظ ویجعل ا مدةسمح بإطالة ت ،اذحیاء المجهریة بصورة تقلیدیة في الحفظ الحیوي للغذاءتستخدم بعض الا. [5]
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حیاء المجهریة المستخدمة ضد وفي مقدمة الا [6]ضد المیكروبیة الغذاء آمناً من خلال المدعمات الطبیعیة والمنتجات 

   وخمیرة الخبز) LAB(تلوث الغذاء بكتیریا حامض اللاكتیك 

cerevisiae Saccharomyces تظهر بعض سلالات . [7]الغذائیة وحفظها  اتواسعة في التخمر  بصورة ذ تستعملإ

Saccharomyces الحیوي نشاط المعزز Probiotic activity [8] . على عزلات هذه الخمیرة القدرة إذ تمتلك بعض

. [9]مخاطر تلوث المنتجات الصناعیة فهي تعمل على تقلیل إنتاج سموم قاتلة للخلایا المیكروبیة الحساسة وبذلك 

 Fusariumلفطر عامل سیطرة بیولوجیة  cerevisiae Saccharomycesوالدراسات الحدیثة تشیر إلى تطبیق خمیرة 

) GRAS( )generally recognized as safe( ك )LAB(بكتیریا  دفیما تع. [10]   بنجر السكر الذي یصیب بادرات

معظم التقاریر ركزت . [11]زیادة القیمة الغذائیة والعلاجیة  فضلآعن تهالغذاء لتعزیز نوعی وهي احیاء مجهریة تضاف إلى

بینما القلیل منها یركز على تأثیرها ، LAB [12]البكتیریة لبكتیریا  ضدالرئیسة على الفعالیة ضد المیكروبیة والتأثیرات 

لبكتیریا ) Antifungal activity(الفطریة  إلى الفعالیة ضد [13]وجماعته  Stilesأشار  ذإ ، الفطریات ضد

Lactobacillus rhamnosus  ضد أجناس فطریة مختلفة مثلspp  Penicillium ،Aspergillus spp،Fusarium 

spp  ،Alternaria spp .( لذا جاءت هذه لدراسة لتهدف إلى أمكانیة إیجاد أنواع من بكتیریا حامض اللاكتیك المعزولة

   Fusariumلمحلیة التي تمتاز بقابلیتها على تثبیط نمو الفطر بعض الأغذیة امن 

وكذلك التحري عن قدرة خمیرة الخبز على إنتاج مواد مثبطة للفطریات ودراسة التأثیر التضادي ) خارج الجسم الحي( 

  .الفطر المشمول بالدراسة في) لبكتیریا حامض اللاكتیك وخمیرة الخبز(التآرزي لرواشح النمو المشترك 

  

  لمواد وطرائق العملا
 والمجهري لخمیرة الخبزالفحص الزرعي 

درست الصفات الزرعیة )التركیة Angelشركة  (فرة في السوق المحلیةاتم الحصول على خمیرة الخبز الجافة المتو         

الشركة حسب توصیات ) Hi- media( الصلب والمجهز من شركةالسابروید على وسط   S. cerevisaeلمستعمرة خمیرة

  .[14]المجهزة المثبتة على العبوة وأجري الفحص المجهري لخمیرة الخبز حسب ما ورد عن 

 تنمیة عزلة بكتیریا حامض اللاكتیك 

/ مختبرات قسم علوم الحیاة من والمشخصة المعزولة  ( plantarum    Lactobacillus  اكتیریبنمیت عزلة      

 -Hi(السائل المجهز من شركة  De Man Rogos Sharpe )MRS(ط وس في) عة المستنصریةالجام/كلیة العلوم 

media(  بدرجة)[15]وتحت ظروف لا هوائیة ساعة  24مدة  م) 37. 

 Fusariumعزلة فطر 

/ من مختبرات قسم علوم الحیاة  Fusarium moniliformحصول على عزلة مشخصة ونقیة للفطر تم ال       

المجهز    PDA (Potato Dextrose Agar(وسط على الحاوي  الطبق تم تلقیح ، اذجامعة المستنصریةال/ كلیة العلوم 

 .[16]م أیا) 7-3(مدة  م28وحضن عند ) Hi-media(من شركة 

 اختبار الفعالیة التضادیة لراشح المزرعة السائلة لخمیرة الخبز

) 5(هیدروجیني   في وسط السابروید السائل ذي أس  اوذلك بتنمیته حضر راشح المزرعة السائلة لخمیرة الخبز     

/ خلیة )% (5مل، / خلیة )% (3مل، / خلیة) % (1وبنسبة لقاح 

ئق تم الحصول دقا 10مدة ) دقیقة/ دورة 6000(ساعة، وبعد النبذ المركزي  72مدة  م 30مل، وحضنت بدرجة حرارة 

  .[17]مایكرومتر ) 0.22(بفطر  Millporeللمزرعة، رشح بمرشحات دقیقة الحرة على سائل الخلایا 
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 Fusariumح مركز لق ذإ، الفعالیة التضادیة لراشح الخمیرةطریقة الخلط مع الوسط الرزعي للكشف عن  عملتست ا 

ثم حضنت  أیام) 7(بعمرالفتیة من مزرعة   ملم الذي قطع ) 5(بقرص دائري قطره  PDAكل طبق حاوي على وسط 

معاملة السیطرة  فضلآعنساعة مدة سبعة أیام ولكل معاملة  24س قطر المستعمرة كل قیم هوائیاً ◦) 28(الأطباق عند 

  ).دون إضافة راشح الخمیرةمن (

 Fusariumضد الفطر  Lactobacillus plantarumبار تأثیر راشح بكتیریا اخت

) 6(السائل ذي أس هیدروجیني  MRSفي وسط   .plantarum Lbحضر راشح المزرعة السائلة بتنمیة بكتیریا        

وبعد النبذ المركزي .[18]عة سا 48مدة  م 37مل ثم حضنت الأنابیب بحرارة / خلیة )% (2وبنسبة لقاح 

 مدة عشر دقائق تم الحصول على سائل الخلایا الحرة للمزروع الذي رشح حسب ما ورد في الفقرة) دقیقة/ دورة 6000(

 تحضن) 4(في الفقرة  نفسها بإتباع الطریقة المذكورة) PDA(ت طریقة الخلط مع الوسط الزرعي عملاست .[18] الرابعة

قیاس ومدة سبعة أیام، تم بعد ذلك   م 28بدرجة حرارة  )دون لقاح بكتیريمن (معاملة السیطرة الأطباق وبضمنها طبق 

  .[19]ساعة  24الفطریة كل فطر المستعمرات 

لمرة واحدة ومقارنة الفعالیة التثبیطیة للراشحین  Lb.plantarumكما تم تركیز راشح المزرعة السائلة للعزلة 

  .Fusariumكز تجاه فطر المركز وغیر المر 

 .بطریقة الخلط مع الوسط الزرعي Fusariumنمو فطر  فيالتأثیر التضادي التآزري لرواشح النمو المشترك 

، لقحت الأنابیب [20]ما جاء في المحضر حسب  Glucose Yeast Extractالسائل  GYEضر وسط حّ         

فضلآ )مل للخمیرة/ خلیة ×0.28مل للبكتیریا و/ خلیة ×17% (1السائل بنسبة لقاح  GYEالحاویة على وسط 

أیام تحت ظروف ) 3(ومدة  م) 37(وبعد المزج جیداً حضنت بحرارة ) دون لقاحمن الوسط (معاملة السیطرة  عن

) دقیقة/ دورة 6000( ونبذت مركزیا يأنابیب الطرد المركز الى ل جم محدد من مزارع النمو المشترك ونقلاهوائیة، سحب ح

ساعة وبنسبة لقاح ) 24 ,48 ,72(دقیقة ورشحت بمرشحات دقیقة، أضیفت رواشح النمو المشترك بعمر ) 10 -15( مدة

  مركز كل طبق بقرص لقح الصلب وبطریقة الخلط مع الوسط الزرعي ثم  PDAإلى وسط % 1

بدون (الأطباق وبضمنها طبق معاملة السیطرة ، حضنت بعدها مأیا) 7(بعمر  Fusarium بفطر ملم) 5(دائري قطره 

رة ) الراشح   .[19]منتظمة خلال مدة الحضن  مددأقطار المستعمرات الفطریة وفي  وقیست أیام 7مدة  م) 28(بحرا

 التحلیل الإحصائي

 One Way [ANOVA]باین الأحادي تحلیل الت طّبقالانحراف المعیاري لكل معاملة و  المتوسط  وّزع

Analysis of Variance   وبمستوى معنویةP < 0.05  

  

  النتائج والمناقشة

 Fusarium sppاختبار الفعالیة التثبیطیة لراشح المزرعة السائلة لخمیرة الخبز ضد الفطر 

یة و مقارنة بین المعاملات جمیعاً ولاختبار معنثم ال)% 1 ,3 ,5(الانحراف المعیاري لكل معاملة  المتوسط  وّزع       

، فقد تم الحصول على النتائج التي تمثلت بوجود فروق [ANOVA]تحلیل التباین الأحادي  طبقالفروق فیما بینها ّ 

أعطى فروقاً معنویة  ،إذ%) 5(أظهرت النتائج أن أعلى تركیز لخمیرة الخبز هو . )P < 0.05(معنویة عند مستوى معنویة 

  ).1(ضحة مقارنة بمعاملة السیطرة وللأیام السبعة وكما موضح في الجدول وا
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ملم مقارنة مع قطر المستعمرة لمعاملة ) 9.5(أصبح معدل نمو فطر المستعمرة %) 5(ففي الیوم الأول وعند تركیز      

راكیز الثلاثة الى ا، وكذلك ظهرت فروقات معنویة في الیوم الثاني من النمو بالنسبة )ملم 11.5(السیطرة  حیث كان معدل لت

 ,3 ,5(ملم بالنسبة ) 13.5 ,12.5 ,11.5(ملم وفي التراكیز الثلاثة أصبح ) 18(قطر نمو المستعمرة في معاملة السیطرة 

  .على التوالي) % 1

الث وال      ملم مقارنة بمعاملة ) 15 ,17.5(وكان %) 5(رابع أظهر أقل معدل لقطر المستعمرة عند التركیز وفي الیوم الث

رابع على التوالي) 22.5 ,28(السیطرة  الث وال  P < 0.05معنویة عند مستوى معنویة  قوكذلك ظهرت فرو .ملم للیوم الث

  .الخامس والسادس والسابع أیضاً عند الیوم %  5لتركیزالى ا بالنسبة

ة عدّهایمكن  cerevisiae Saccharomyces  یتضح من نتائج هذه الدراسة أن خمیرة الخبز       عامل سیطرة بایولوجی

وهذا یتفق مع ما توصل  Fusariumلقدرتها على تثبیط نمو الفطریات الملوثة للغذاء والمسببة للأمراض النباتیة مثل فطر 

ج  إفرازخمیرة الخبز على القتل وقدرتها على إلى قابلیة  [22]وقد أشار . [21] و  [10]إلیه  السموم القاتلة، وأن إنتا

ة  تكتملضد مایكروبیة السموم الخارجیة من الخمائر مع فعالیة  بوجود مستقبلات متخصصة على جدار الخلیة الحساس

[23]. 

 Fusariumضد نمو فطر  Laotobacillus plantarumفعالیة التثبیطیة لراشح بكتیریا الاختبار 

 Fusariumظهرت فعالیة تثبیطیة ملحوظة للراشح المركز للمزرعة السائلة لبكتیریا حامض اللاكتیك ضد فطر         

 )2(في الأطباق المعاملة بالراشح المركز وكما في الجدول الفطر في الدراسة، وذلك عندما انخفض معدل نمو  عملالمست

 )P < 0.05(وبفرق معنوي بمستوى  Fusariumة فعالیة تثبیطیة لنمو فقد أظهرت كل من الرواشح غیر المركزة والمركز 

ملم في معاملة ) 12.5(فقد أوضحت نتائج التحلیل الإحصائي أنه في الیوم الأول انخفض معدل نمو قطر المستعمرة من 

في الیوم لمركز أیضاً بالراشح المركز وظهر هذا الفرق المعنوي الواضح للراشح املم في الطبق المعامل ) 9(السیطرة إلى 

ملم على التوالي بعد أن كان في معاملة ) 20.5 ,24.5(انخفض معدل نمو قطر المستعمرة إلى  تىالثالث والرابع ح

ملم للیوم الثالث والرابع وازداد انخفاض معدل نمو قطر المستعمرة للأیام التالیة إلى أن وصل في ) 23.5 ,29.5(السیطرة 

راشح المركز مقارنة بمعاملة السیطرة الى ا ملم بالنسبة) 21.5(الیوم السابع إلى    . ملم) 37(ل

 Antifungal Activityلقابلیة التثبیطیة لنمو الفطریاتلها ا) LAB(من هذا یتضح أن بكتیریا حامض اللاكتیك       

ز على تثبیط ا spp Lactobacillus اـة بكتیریــوا قابلیـدرس إذ. [24]ه ـل إلیـا توصـوهذا م تلف الخب لفطریات المسببة ل

 Aceticوأن أحد المركبات الرئیسة في الفعالیة ضد الفطریة هو حامض الخلیك  Penicilliumو  Fusariumومنها 

Acid . تضادي لحامض اللاكتیك المنتج من بكتیریا [25]أثبت وأن هذه القابلیة ضد المیكروبیة ، Lactobacillusالدور ال

 extracellularأنها تنتج خارج الخلیة یحتمل ضد العدید من الممرضات الموجودة في الأغذیة ) LAB(بكتیریا الخاصة ب

  .[26]وتنتشر في الوسط 

 فيملحوظ  ولها تأثیر) LAB(الرئیسة لنمو إلى ان درجة الحرارة ومدة الحضن هي من العوامل  [27]وقد أشار        

ء  Lactobacillus استخدمت بكتیریا. لیة ضد الفطریةالفعا معززات حیویة لمنع نمو الممرضات التي تسبب تلف الغذا

  . [29]لإزالة السمیة من النبات الملوث في المنتجات الغذائیة المتخمرة  تلذا أمكن تطویر الستراتیجیا،.[28]

لسموم الفطریة هي أن أكثر أجناس بكتیریا حامض اللاكتیك التي لها القابلیة التثبیطیة لنمو الأعفان وإزالة ا [30]وأوضح 

Lactobacillus, Pedioccous, Leuconostoc .  

 و المشترك لخمیرة الخبز وبكتیریا حامض اللاكتیك اختبار النم

ساعة عن طریق قیاس معدل نمو قطر المستعمرة ) 24 ,48 ,72(قدرت النتائج التثبیطیة للرواشح المشتركة بعمر        

  لرواشح المذكورة الى ابالنسبة  P < 0.05وجود فروق معنویة وبمستوى إلى ) 3(وبتثبیت النتائج في الجدول 
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خفض معدل نمو ان إذ ، للحضنهرت هذه الفعالیة التآزریة للرواشح منذ الیوم الأول ظ إذأعلاه مقارنة مع معاملة السیطرة 

ساعة على التوالي مقارنة بمعاملة ) 24 ,48 ,72(بعمر لرواشح المشتركة ا الى ملم بالنسبة)59،0،0.(ستعمرة إلىقطر الم

ملم ) 8.5(ساعة إلى  24إلى أن وصل معدل قطر المستعمرة للراشح بعمر ملم واستمر هذا الانخفاض ) 11.5(السیطرة 

لم یظهر نمو للفطر  ،إذساعة أقصى فعالیة) 48(مو المشترك بعمر ملم، فیما أظهر راشح الن) 35(مقارنة بمعاملة السیطرة 

  .ساعة) 72(الحضن إلى  مدةوكذلك عند زیادة 

ساعة ) 24(كان بعد مرور  Fusariumمن هذا یتضح أن أعلى فعالیة تثبیطیة لرواشح النمو المشترك ضد فطر         

  ).1(كما في الشكل  زیادة في الفعالیة التثبیطیة للرواشح الحضن إلى حدوث مدةمن التنمیة المشتركة فیما أدت زیادة 

بناءً على ما جاء من نتائج فقد اختلفت آراء الباحثین حول العلاقة التي تربط بین خمیرة الخبز وبكتیریا حامض         

أن التلقیح  [31]یه ما توصل إل عالآخر وجد أنها تنافسیة، وهذا یتفق م بعضهمعلاقة تعایشیة و عدهااللاكتیك فمنهم من 

عنه في المزارع المفردة تحت  Aspergillus nominusة تشیر إلى التثبیط العالي لنمو الفطرطالمشترك للمزارع المختل

 في نمو بكتیریا حامض اللاكتیك في الأوساط الفقیرةتحفیزیا أن لخمیرة الخبز دوراً   [32]وذكر  أنفسها الظروف المختبریة

یزي بین الخمیرة والبكتیریا یبدأ خلال GYE ،مثل وسط ا معاً في الوسط مساعة من تنمیته) 24 -48(، وأن الفعل التحف

الذي تنتجه الخمیرة یعمل  CO2وأن لغاز . أثناء نموها في المنتجة من الخمیرة تستفید البكتیریا من عوامل النمو إذنفسه 

ى زیادة محبة امض اللاكتیك هي على تحفیز نمو البكتیریا وكما هو معروف أن بكتیریا ح قلیلة لذا سوف یؤدي إل للتهویة ال

د المفقودة في الوسط الزرع التي تعد ضروریة لنمو بكتیریا  يفعالیتها التثبیطیة وكذلك توفر الخمیرة الفیتامینات وبعض الموا

   نیمك لذا فإن الفعالیة التثبیطیة تجاه الفطریات.[33]مینیة حامض اللاكتیك مثل الحوامض الأ

بالفطریات في الأعلاف وغذاء الحیوان منع الاصابة في  آبوادئالمستخدمة  LABأخذها بنظر الاعتبار صفة لبكتیریا 

 . [34]في الصناعات الغذائیة  آبوادئ) yeast(و ) LAB( عمالوكذلك یمكن است. [31]

في صناعة  Saccharomyces cerevisiaeو    plantarum 21B   Lactobacillusحیث ادى استخدام بكتیریا    

رة الغرفة ) أیام  7(الخبز إلى تأخر تعفن الخبز حتى    ففي الصناعات الغذائیة تتطلب. [35]من الخزن عند درجة حرا

وخمیرة  )LAB(أن المركبات ضد المیكروبیة المنتجة من  إذیة ئأغذیة عالیة الجودة وخالیة من المواد الحافظة الكیمیا

،  Fusarium sp.اظهرت نتائج البحث ان لخمیرة الخبز قدرة على تثبیط نمو الفطر [35]ة طبیعیة ظفمواد حا دالخبز تع

الفطر المشمول  في) بكتریا حامض اللاكتیك وخمیرة الخبز(النمو المشترك كذلك هناك تأثیر تضادي تأزري لرواشح 
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  مختلفة بتراكیز   Saccharomyces cerevisiae تأثیر راشح خمیرة الخبز :)1(جدول         

  Fusariumو مستعمرة الفطر من ضد)% 5، 3، 1(         

  الایام

  الانحراف المعیاري± ) ملم(المستعمرة قطر معدل 

Control   5تراكیز   %3تراكیز   %1تراكیز%  

 *9.5 ± 0.707 10.5 ± 0.707 10.5 ± 0.707 11.5 ± 0.707  الاول

 *11.5 ± 0.707 *12.5 ± 0.707 *13.5 ± 0.707 18 ± 1.414  الثاني

  *15 ±0.00  *16.5 ± 0.707  *17.5 ± 0.707  22.5 ± 0.707  الثالث

  *17.5 ± 0.707  *19.5 ± 0.707  21.5 ± 0.707  28 ± 1.414  الرابع

  *18.5 ± 0.707  *22 ± 1.414  *24.5 ± 0.707  32.5 ± 0.707  الخامس

  *20.5 ± 0.707  *24.5 ± 0.707  *26.5 ± 0.707  34 ± 0.00  السادس

ع   *24.5 ± 0.707  *28.5 ± 0.707  *30 ± 0.00  36.5 ± 0.707  الساب

  P <0.05وجود فروق معنویة بمستوى          

                          ومن ض والمركزغیر المركز Lactobacillus plantarumاشح بكتریا ر تاثیر  :)2(جدول   

  Fusarium sppمستعمرة 

  الایام

لمعیاري± ) ملم(المستعمرة قطر معدل  نحراف ا  الا

Control الراشح المركز  الراشح غیر المركز  

 *9± 0.00 11.5 ± 0.707 12.5 ± 0.707  الاول

 *15.5± 0.707 16.5± 0.707 18.5 ± 0.707  الثاني

  *20.5± 0.707  23.5± 0.707  23.5± 0.707  الثالث

  *24.5 ± 0.707  30 ± 0.00  29.5 ± 0.707  الرابع

  *29.5 ± 0.707  33± 0.00  32.5 ± 0.707  الخامس

  *24.5 ± 0.707  *31.5± 0.707  34.5 ±0.707  السادس

  *21.5 ± 0.707  *28.5± 0.707  37±0.00  السابع

  وجود فروق معنویة بمستوىP<0.05  
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 Lactobacillusوبكتریا  Saccharomyces cerevisiae خمیرة الخبزالنمو المشترك لشح وارتأثیر  :)3(دول ج

plantarum  ة ر مستعمنمو ضدFusarium  مختلفةحضن  وبأوقات 

  ساعة )72، 48 ،(24

  الأیام

لمعیاري± ) ملم(المستعمرة قطر معدل  نحراف ا   الا

Contral 24 ساعة (B+Y)  48 ساعة (B+Y) 
 27 ساعة

(B+Y) 

 *0 *0 *9.5 ± 0.707 11.5 ± 0.707  الأول

 *0 *0 *8.5 ± 0.707  0.707 17.5 ±  الثاني

  *0  *0  *9  ±  0.00  21 ±  1.414  الثالث

  *0  *0  *8.5 ± 0.707  23.5 ± 0.707  الرابع

  *0  *0  *8.5 ± 0.707  25.5 ± 0.707  الخامس

  *0  *0  *8.5± 0.707  30.5 ± 1.414  السادس

  *0  *0  *8.5 ± 0.00 35 ± 1.414   السابع

B       بكتیریا ،Y ،فروق معنویة بمستوى *خمیرةP<0.05،0 لا یوجد نمو  

   

 

  

(1)  

  

)2(  

 Lactobacillusبكتریا و  Saccharomyces cerevisiaeالفعالیة التثبیطیة لرواشح النمو المشترك لخمیرة الخبز  :(1)شكل 

plantarum بعد التنمیة في وسط (GYE) ساعة بطریقة الخلط مع الوسط الزرعي ضد (48) السائل مدة Fusarium   

  (Control) السیطرة )1(

  ساعة (48)رواشح النمو المشترك بعمر )2(
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Abstract  

         Saccharomyces cerevisiae filtrate showed inhibitory  effect against Fusarium spp. when 

grow in a liquid medium (Sabouraud) with different concentrations (1, 3, 5) %. The higher 

inhibitory  effect against fungus growth was (24.5) mm at (5%) in PDA medium compared 

with control (36.5) mm during the seventh day propagation. The filtrate of Lactobacillus  

plantarum isolate was mixed with the PDA medium ,which showed inhibitory  effect against  

Fusarium spp. The concentrated filtrate( one fold) appcarcd a  higher effect against the same 

fungus compared with un concentrated filtrate one. Saceharomyces cerevisiae and 

Lactobacillus plantarum were grown in (GYE) liquid  medium for(24,48,72)hr. and resulted 

growth  filtrate were tested against  Fusarium growth for (7) days, the results showed that the 

fungus stopped its growth stopped  after (48- 72) hr. of incubation.  

 

Key Words: Saceharomyces cerevisiae, Lactobacillus plantarum ,effect on, Fusarium.    
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